
Benvenuti a

una auténtica trattoria moderna donde se mezcla lo

mejor de aquí y de allí.  Puedes disfrutar de nuestras

antipasti tradicionales, de nuestra pasta fresca hecha

a mano y, por supuesto, pizzas napolitanas auténticas. 
 



CÓCTELESCÓCTELES

prosecco, aperol, soda
Aperol Spritz Negroni

Campari, ginebra, vermut  rojo
Bellini

prosecco, zumo melocotón
Limoncello Spritz
prosecco, limoncello, soda

Garibaldi

campari, zumo de naranja
Hugo

licor de flor de sauco, prosecco, soda y 
hoja de menta

Prosecco Valdo Extra Dry 
“Cuvée i Magredi” 

Merlot Castelfirmian DOC

 Soave “San Michele” Ca’ Rugate

MerlotTrentino Alto-  22 4

Prosecco Valdo DOC
Biologico

 VINI ITALIANI VINI ITALIANI

Vermentino “Cala Reale” DOC

Grillo Feudo Arancio DOC

Pinot Grigio BIO Campagnola

Lambrusco Grasparossa “Villa Cialdini” DOC

Negroamaro Santoro IGP

Nero d’Avola Feudo Arancio DOC

 Pinot Nero Antonutti DOC

GleraVeneto-

Pinot  GrigioVeneto - 19 3,3
F.Venezia Giulia - Pinot  Nero 30

GarganegaVeneto - 29

Emilia Romagna - Lambrusco 20 3,6

Puglia - Negroamaro 18 3,3

Sicilia - Vermentino 21
Sicilia - Grillo 20 3,6

Sicilia -Nero d’Ávola 20 3,6

22 4

Rosso Leggero
Rosso Medio

Bianco Leggero
Bianco Corposo

Spumante Bianco
Spumante Rosso

GleraVeneto- 25

6 €



PASTA FRESCAPASTA FRESCA
hecha a mano todos los días

Pane de Focaccia solo o con queso azul zamorano

Burrata, pesto de pistachos, albahaca y tomates cherrys

Pastrami de cabecero ibérico, vinagreta de mostaza y encurtidos

Grissini con guanciale y queso zamorano rallado

Ensalada de tomate con aliño de tomate

Anchoa sobre pan de focaccia y tomates secos

Mortadela italiana DOC con ralladura de lima y praliné de pistachos

Carpaccio de ternera de La Valmuza con vinagreta de trufa

ANTIPASTI CLASSICI PARA COMPARTIR O NOANTIPASTI CLASSICI PARA COMPARTIR O NO
¿Empezamos con un buen antipasto?
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añádele burrata +4,5€ y/o anchoas del Cantábrico +12€
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Spaguetti 

Tagliatelli

Ravioli

Falso Risotto

con la carbonara auténtica: queso zamorano 
curado, yema, guanciale y pimienta

con polpette en salsa arrabiatta

de gorgonzola y pera con salsa pesto
de puntalete con boletus y tartufata



Mozzarella, albahaca, tomate

Chorizo ibérico picante, mozarella, orégano y tomate 

Stracciatella, queso zamorano, albahaca y tomate 

Anchoas del cantábrico, mozarella y cebolla roja 

Paleta ibérica, mozarella y tomate 

Costilla ibérica con barbacoa casera, pepinillos, cebolla encurtida y cebolla crujiente 

Alitas de pollo deshuesadas, limón, ajo y albahaca 

Champiñon, panceta ibérica adobada, queso scarmorza ahumado y yema de huevo 

PIZZA NAPOLETANAPIZZA NAPOLETANA
Dejamos reposar las masas durante más de tres días, luego la cocinamos en nuestro horno

napolitano a 480º durante setenta segundos. El resultado: una pizza completamente natural,
ligera y muy fácil de digerir

MARGARITA

CHORIZO PICANTE

STRACCIATELLA

ANCHOAS

IBÉRICA

BARBACOA

ALITAS DE POLLO

CARBONARA
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SECONDO PLATOSECONDO PLATO

    elaborada con cogollos frescos, salsa césar casera, 
anchoas del cantábrico y  queso Cantagrullas Carrizo.

con pesto, tomate seco y avellanas

       con una salsa de mantequilla y vino blanco que 
         no pararás de repetir

                                        hecho a partir de la pieza más tierna de 
ternera de la Valmuza, un empanado crujiente, y un huevo escalfado por encima

Ensalada César 

Berenjera y Stracciatella

Mejillones frescos 

Escalope a la Milanesa
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con salsa arrabiatta Polpette 12



DOLCI DELLA CASADOLCI DELLA CASA
Pannacotta

Tiramisú

Pitas de Nutella

Limón Helado

Helados: vainilla, chocolate o pistacho 

¡¡ No puedes despedirte sin probar nuestro Limoncello, elaborado

por nosotros mismos!! 6€

5
6

6
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4 +2€ bola extra

BIBITEBIBITE

Agua Km0 Biga con o sin Gas

San Pellegrino 0,5L

Refrescos 0,33L

Café Illy solo / Expresso

Café Illy cortado / con leche

Infusiones y Tés

2
2,5

2,5

4,5
3,5

3,5
3,5

3,5
3,2

3,5
3,5

2

Caña Estrella Galicia 0,3L

Tercio Estrella Galicia

Tercio 1906

Tercio EG Tostada 0,0

Tercio Radler

Sangría copa

Precios en Euros con IVA incluido. Disponemos de información sobre alérgenos,
por favor consulte con su camarero


