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COCTELES <

Aperol Spritz Negroni Bellini
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Garibaldi Hugo Limoncello Spritz
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VINI [TALIANI

Merlot Castelfirmian DOC
Trentino Alto- ma’ lZZ! 4

\ Pinot Nero Antonutti DOC
\ F.Venezia Giulia - Pinel lero iSO

'\_, Soave “San Michele” Ca’ Rugate

_ : Veneto - GMW iZ‘/
Prosecco Valdo Extra Dry \
“Cuvée i Magredi” " Lambrusco Grasparossa “Villa Cialdini” DOC

Veneto-(lera 720 4z Emilia Romagna - [ambrusco iZO!S)é

Prosecco Valdo DOC
Biologico

Veneto- G(a’w 75

Pinot Grigio BIO Campagnola
Veneto - PU/‘*;{_GV‘?W 17 55

Negroamaro Santoro IGP
—
Puglia - V]ezroww\ami 18 93,3

Nero d’Avola Feudo Arancio DOC

sicilia ~flero o' flvle | 2093 4 .\ v Cala Reale” DOC
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[—. ermentino “Cala Reale

Grillo Feudo Arancio DOC sicilia - ermenline | 2f
sicilia - (rille (2093 A
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PLE’MFWW méummj_tfaﬂ_ﬁ
ANTIPASTI CLASSICI PARA COMPARTIR O NO

Pane de Focaccia solo o con queso azul zamorano 35 -4 5
Burrata, pesto de pistachos, albahaca y tomates cherrys 1
Pastrami de cabecero ibérico, vinagreta de mostaza y encurtidos §
Grissini con guanciale y queso zamorano rallado 3

Ensalada de tomate con alifio de tomate

aiddele buwrvala +4 5¢ 7//<»Mw@a{at Cmd}aérm +7€
Anchoa sobre pan de focaccia y tomates secos 4
Mortadela italiana DOC con ralladura de lima y praliné de pistachos {

Carpaccio de ternera de La Valmuza con vinagreta de trufa 14

—PASTA FRESCA
hecha a wane Todos Lo cfias

Spaguetti con & W&oﬂam/ Mj_évd_m o]mé,mwm

cumo{o—) W’W&?FMW 14
Tagliatelli cowFoLFJr; en salsa arvabialla 14

Ravioli oe WW y pera con calsa qu; 3
Falso Risotto a{e/ szd_ alzj;/ corv W Wy ?/_{_a/_{_uf aj_ w15



SECONDO PLATO

Ensalada César elaborada con coonwf rescor, saliw cérar carera,

Berenjera y Stracciatella con Feﬂ_ &)TOMT e seco- ?/ avellanas 17

Mejillones frescos con una salsa de Mj_eﬂudlw g o ch]w 17
no- Fam,ra& O{e/ reFJ_ir

Polpette con salsw arvabialla 17

Escalope a la Milanesa hecho a Far—f_ur o{e/ la ng,w WTL&’M a{e/
Ternera de la Vabzwz,w) wuahfwuaa{& che/) Yy un huero escalfac]o- por encimar 11

PlzZA NAPOLETANA

D' r WWW&{W&J&W&{O‘W%O{W) L@OOWM{/&WWO'[’WM
W%Z’ ﬂcgoo Auranle selerla sequndor. EL mﬁ wnaspigas conplelamente nalural,

Ugerasy sy Ticik de digeri

MARGARITA Mozzarella, albahaca, tomate 1f
CHORIZO PICANTE Chorizo ibérico picante, mozarella, orégano y tomate 15
STRACCIATELLA Stracciatella, queso zamorano, albahaca y tomate 14
ANCHOAS Anchoas del cantébrico, mozarella y cebolla roja 18

IBERICA Paleta ibérica, mozarella y tomate 1/

BARBACOA Costilla ibérica con barbacoa casera, pepinillos, cebolla encurtida y cebolla crujiente 16 m
ALITAS DE POLLO Alitas de pollo deshuesadas, limdn, ajo y albahaca 14

CARBONARA Champifion, panceta ibérica adobada, queso scarmorza ahumado y yema de huevo 15
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Pannacotta 5

Tiramisd 6
Pitas de Nutella b
Limén Helado b

Helados: vainilla, chocolate o pistacho 4+2€Wwaj—m

BIBITE

Agua Km0 Biga con o sin Gas 7

Café Illy solo / Expresso
San Pellegrino 0,5L 35
Refreseos 0,33L 3.5

Z
Café I1ly cortado / con leche 7,5
Infusiones y Tés 72,5
Cafia Estrella Galicia 0,3L 4,/
Tercio Estrella Galicia 45
Tercio 1906 3,5

rcio EG Tostada 0,0 3,5

ercio Radler 35
Sangria copa 45

Precios en Euros con IVA incluido. Disponemos de informacién sobre alérgenos,
por favor consulte con su camarero



